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ASSOCIATIONS EUROPEENNE DES CHEMINOTS * SEZIONE LOMBARDIA 
I N F O R M A T I V A  

(DIFFUSA ESCLUSIVAMENTE VIA E-MAIL – aec.lombardia.it@gmail.com) 

___________________________________________________________________________ 
25 marzo 2024 

 

 

 

 

A TUTTI I SOCI/SIMPATIZZANTI DI AEC LOMBARDIA 

e, p.c., a tutti i Membri del Consiglio Nazionale di AEC ITALIA 

 

Gentilissime/i, con l’odierna informativa vi segnalo: 

 

✓ Come già preannunciato, mercoledì 27 marzo si terrà il Congresso Regionale della nostra AEC 

Lombardia. Si provvederà al rinnovo delle cariche sociali per il triennio 2024-2027 e si eleggeranno 

i delegati al Congresso Nazionale del maggio prossimo. Allego nuovamente la convocazione del 

Congresso Regionale. Il Congresso è seguibile anche on-line [clik], ma per poter votare il Socio che 

ne ha diritto deve inviare delega a Socio partecipante.  

 

✓ L’AEC Nazionale ha comunicato che c’è ancora qualche disponibilità di partecipazione alla 

settimana dell’Amicizia AEC ITALIA, che quest’anno si svolgerà a ISCHIA dal 2 al 9 giugno. 

Programma, caratteristiche del soggiorno, prenotazioni ed altro nel secondo allegato. 

 

✓ Sono seguibili anche on line le conferenze del 26 e 27 marzo di Assolombarda a tema generale I 

FUTURI POSSIBILI DELL’ITALIA PRODUTTIVA E LOGISTICA. Tutti i dettagli a questo 

link.  

 

Cordiali saluti 

Massimo Ferrari 

Segretario Regionale AEC Lombardia 

 

 
LA DIFFUSIONE DELLA PRESENTE È AUTORIZZATA ED AUSPICATA. 

RINGRAZIO COLORO CHE CONTINUANO A SEGNALARE EVENTI E ATTIVITA’ 

D’INTERESSE.  

Per non ricevere più questa INFORMATIVA è sufficiente rispondere alla mail di diffusione con un semplice “NO”. 

L’archivio delle INFORMATIVE emesse è sempre consultabile qui. 
  

mailto:aec.lombardia.it@gmail.com
https://us06web.zoom.us/j/81697300267?pwd=NpDJ8MBbKPxZtbB64XbOA63GabiTmE.1
https://www.shippingmeetsindustry.it/agenda/
http://www.aecitalia.org/web/le-regioni/lombardia/informative-lombardia/
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Si terrà dal 2 al 9 giugno 2024 presso 
POGGIO ARAGOSTA – Hotel e SPA di Ischia-Casamicciola 

la settimana dell’amicizia europea organizzata da AEC ITALIA. 

In un Resort romantico, intimo e pieno di bellezza, immerso nel silenzio e nella 

natura, ideale per soggiorno fuori dalla confusione e dal traffico, l’hotel offre ogni 

cosa per il benessere e, a rendere tutto ancora più speciale, la disponibilità di 

meravigliose piscine esterne panoramiche ed un centro benessere con spa. E poi, 

ancora, un ricca colazione a buffet e la cucina dai sapori autentici. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Il costo a persona per sette pensioni complete (a partire dalla cena di domenica 2 

giugno al pranzo del 9 giugno) è, in Camera Doppia, € 435,00. 
Per terzo letto adulto -15%, bambini fino 10 anni -30%, singola +25 €/giorno. 

 

Navette gratuite dal Resort al Punto di sbarco (Casamicciola) e viceversa. 
 

Info c/o Segretari Regionali oppure mail a viteurop@gmail.com o tel. 368 321 4792.  

 

 

 

Prenotazioni entro il 15.03.2024 con anticipo del 15% -  Bonifico acconto, con causale, 

su IBAN (di Banca Sanpaolo)  IT70L 030 6909 6061 0000 0109 483 di AEC Italia 

 N.B.: Prima di effettuare il bonifico di acconto attendere conferma della prenotazione  

Durante il soggiorno, escursioni facoltative nelle bellezze dell’Isola a costi contenuti. 

Come arrivare (suggerimento) ➔  

https://www.poggioaragosta.it/
http://www.aecitalia.org/web/le-regioni/
mailto:viteurop@gmail.com
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Dei tre approdi sull’isola, si consiglia quello di Casamicciola Terme. 

 

Lo si raggiunge con traghetti da Napoli - Calata Porta di Massa 

 

Dalla stazione di Napoli Centrale a Calata Porta di Massa si consiglia di utilizzare 

un taxi, che una spesa intorno ai 10 euro impiega circa 10 minuti. 

La durata del viaggio in 

traghetto è poco più di 

un’ora: la bellezza del 

viaggio è garantita! 

Prenotare in anticipo, 

in genere, risulta più 

economico. 

Si suggerisce questo 

sito: CLICCA QUI 

 

https://www.traghettiischia.eu/napoli-porta-di-massa.html

